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CANTINE G.

BIANCO DI NERA

A e W \ '-::::.
NUOVA ANNATA 2021! IL BIANCO DI NERA DI ) ‘g\z\‘,»«u
CASA MILAZZO, IL VINO LEGGERMENTE MOSSO, " &Vﬁ?? i
PRINCIPE DELLE CENE DI PESCE SICILIANE. CON IS ITE |
QUESTO VINO LE CANTINE MILAZZO NON SRS ST/ \
SBAGLIANO: E IL VINO DI SICURO SUCCESSO \ﬁ;”:ﬁ—_“‘gz:
PER UNA PIACEVOLE SERATA CON GLI AMICI, N2
MA ANCHE PER UNA CENA ROMANTICA! € 26 e\

’ 4 \"\S\

MARIA COSTANZA BIANCO DOC 152

IL MARIA COSTANZA BIANCO G. MILAZZO E %’L\
PRODOTTO CON UVE INZOLIA SUPPORTATE DA

ALCUNE SELEZIONI DI BIOTIPI DI

CHARDONNAY. LE UVE VENGONO COLTIVATE A

NINOTTA E MILICI, IN UN ALTOPIANO

DALL'ELEVATA COMPONENTE ARGILLOSA

FORTEMENTE CALCAREA. € 35

SELEZIONE DI FAMIGLIA DOC

CHARDONNAY 100%

IL BIANCO DI SELEZIONE DI FAMIGLIA E UN
VINO SICILIANO CON CUI G. MILAZZO ELEVAIL
VITIGNO CHARDONNAY AD UN OTTIMO
LIVELLO QUALITATIVO, PRESENTANDO NEL
BICCHIERE TUTTE LE CARATTERISTICHE
PECULIARI DI QUESTA IMPORTANTE VARIETA
INTERNAZIONALE. IN PARTICOLARE, OLTRE
ALLA FRUTTA, ANCHE ESOTICA, IL NASO
RISUONA DI UNA NOTA BURROSA CHE SI
RITROVA POI ANCHE IN BOCCA, IN UN € 55
PERFETTO EQUILIBRIO GUSTO OLFATTIVO.



GRILLO SICILIA DOC 2021

ESTIA

DI COLORE GIALLO PAGLIERINO DAI RIFLESSI

VERDOLINI, OFFRE AL NASO PROFUMI DI FRUTTA

FRESCA, FIENO E THE VERDE, CHE BEN SI

ARMONIZZANO CON SOAVI SENTORI DI ZAGARA.

AL SORSO E CORPOSO E SAPIDO, CONTORNATO

DA NOTE DI CROSTA DI PANE E MINERALI CHE S
AVVERTONO FINO ALLE FASI FINALI SI LASCIA € 22
APPREZZARE IN COMPAGNIA DI COUS COUS E

CARPACCI DI PESCE, MA ANCHE CON UNA

SAPORITA IMPEPATA DI COZZE.

INZOLIA 2021

IL MARIA COSTANZA BIANCO G. MILAZZO E

PRODOTTO CON UVE INZOLIA SUPPORTATE DA

ALCUNE SELEZIONI DI BIOTIPI DI

CHARDONNAY. LE UVE VENGONO COLTIVATE A

NINOTTA E MILICI, IN UN ALTOPIANO

DALL'ELEVATA COMPONENTE ARGILLOSA

FORTEMENTE CALCAREA. €22

CORESTIADI CHARDONNAY

DAGLI INTENSI RIFLESSI DORATI, AL NASO SI

PRESENTA MOLTO EQUILIBRATO CON LEGGERE

NOTE DI MIELE ED INTENSI SENTORI DI FRUTTA

FRESCA E FIORI DI CAMPO. € 27




CANTII

RIBOLLA GIALLA€ 29,00

DI COLORE PAGLIERINO BRILLANTE, HA NASO

TIPICO DI MELA GOLDEN, UVA SPINA, ERBE

AROMATICHE. BOC;A FRESCA, LEGGERA, DI € 29
GRANDE BEVIBILITA.

FRIULI SAUVIGNON BLANC

DI COLORE BRILLANTE, HA NASO FRESCO DI

FOGLIA DI POMODORO, SALVIA, FRUTTA GIALLA.

BOCCA COERENTE, PERSISTENTE E DAL FINALE € 929
AVVOLGENTE.

FRIULI PINOT GRIGIO

BEL COLORE LUMINOSO E INTENSO, HA NASO

COMPLESSO, CON NOTE DI PESCA BIANCA, PERA,

ROCCIA. LA BOCCA E ARTICOLATA, RITMATA, DAL € 29
FINALE LUNGO.

FRIULI CHARDONNAY

BEL COLORE CONCENTRATO, HA NASO
AGRUMATO E FRUTTATO, CON NOTE FLOREALI. LA
BOCCA E AMPIA E CARNOSA, AVVOLGENTE

y*“%"



CUZZIOL GRANDI VINI
FEUDO MONTON]

ROSA DI ADELE NERELLO
MASCALESE

DAL COLORE ROSA “BUCCIA DI CIPOLLA" CON

RIFLESSI ORO, HA UN PROFUMO FLOREALE, DI
MELOGRANO, MIRTILLI, FRAGOLE SELVATICHE,

ERBE AROMATICHE E DALLE NOTE SALMASTRE.

AL PALATO E FRESCO, EQUILIBRATO, € 29
PERSISTENTE E DAL FINALE SAPIDO.

DEI FORNELLI INZOLIA SICILIA

DAL COLORE GIALLO PAGLIERINO, PROFUMA DI

NOTE DI ERBE E FIORI, CAPRIFOGLIO E

GINESTRA, FRUTTA GIALLA E MIELE. AL PALATO

RISULTA DI GRANDE FRESCHEZZA, CON

NOTEVOLE EQUILIBRIO E PERSISTENZA; CHIUDE

CON UNA NOTA MINERALE. € 99

DELLA TIMPA GRILLO SICILIA

DAL COLORE GIALLO CON RIFLESSI
VERDOGNOLI, PROFUMA DI AROMI DI MELA
VERDE IN ARMONIA CON TIPICHE NOTE
FLOREALI DI GINESTRA E DI ZAGARA. AL PALATO
E MOLTO FRESCO, PERSISTENTE, CON SPICCATA
ACIDITA BEN BILANCIATA DALL'ALCOOL, SUL

FINALE SUADENTE E MORBIDO.
€ 29




RIOFAVARA

SAN BASILIO TERRE SICILIANE

DAL COLORE ROSSO RUBINO E DAL PROFUMO

ETEREO E FINE CON NOTE DI FIORI SECCHI, HA

UN SAPORE FRUTTATO SU SOTTILI NOTE

SPEZIATE CHE CONFERMANO ED AMPLIANO

TUTTE LE SENSAZIONI PERCEPITE ALL'OLFATTO. € 27

MARZAIOLO TERRE SICILIANE

DAL COLORE GIALLO PAGLIERINO TENDENTE A

DIVENTARE GIALLO ORO E DAL PROFUMO

INTENSO ED ETEREO DI FRUTTA GIALLA

MATURA, HA UN SAPORE ELEGANTE E

LEGGERMENTE MINERALE, FRUTTATO CON

BUONA ACIDITA, € 27

ARNAU AME

BRUT BLANC CREMANT DE LOIRE € 35

BRUT ROSE CREMANT DE LOIRE € 35

ARNAUD CONSIDERA IL VIGNAIOLO COME
IMPORTANTE ESPRESSIONE DEL TERROIR. ED
INFATTI | SUOI VINI SPUMANTI, PRODOTTI E
VINIFICATI RISPETTANDO | SINGOLI TERRITORI,
HANNO GRANDI PECULIARITA E RAPPRESENTANO
IN PIENO LA LOIRA ENOICA.




CANTINE Al

CANTARA

CIURI DI STRATA

DENOMINAZIONE DEL VINO: CABERNET

SAUVIGNON BIANCO DOC

COLORE: GIALLO PAGLIERINO

OLFATTO: SI DISTINGUONO AROMI AGRUMATI,

FRUTTA TROPICALE E NOTE FLOREALI

PALATO: IN BOCCA S| PRESENTA CON UNA

BUONA ACIDITA, FINE ED EQUILIBRATO € 27

OCCHI DI CIUMI

DENOMINAZIONE DEL VINO: ETNA BIANCO DOC

COLORE: GIALLO PAGLIERINO

OLFATTO: SI DISTINGUONO AROMI DI FRUTTA

TROPICALE E INTENSI SENTORI FLOREALI

PALATO: AMPIO, CON BUONA SAPIDITA. € 30

LUCI LUCI

DENOMINAZIONE DEL VINO: ETNA BIANCO DOC
COLORE: GIALLO PAGLIERINO

OLFATTO: FIORI BIANCHI, FRUTTA FRESCA E
FRUTTA TROPICALE, ACCOMPAGNATE DA NOTE
MINERALI CARATTERISTICHE DEL VITIGNO DI
CARRICANTE

PALATO: BUONA SAPIDITA, IN BOCCA FRESCO ED
AMPIO € 40




VINO ALASTRO BIANCO PLANETA

ALASTRO, DAL NOME DI UN FIORE SELVATICO, E

UN UVAGGIO A BASE DI GRECANICO UNITO AD UNA
PICCOLA PERCENTUALE DI SAUVIGNON BLANC. AL

NASO LE NOTE MINERALI E FLOREALI SONO
PERFETTAMENTE INTEGRATE TRA LORO, SPICCANO

PROFUMI DI CEDRO, MELONE, PERE E FIORI

BIANCHI SELVATICI. IN BOCCA E VIBRANTE, MA

CREMOSO E SETOSO CON NOTE DI PESCA BIANCA. €30

VINO LA SEGRETA IL BIANCO
PLANETA

DAL COLORE GIALLO CHIARO CON RIFLESSI VERDI

CHE NE ANTICIPANO LA FRESCHEZZA. AL NASO

NOTE GIOVANILI AGRUMATE E FLOREALI, ACACIA

BIANCA, GINESTRE, ERBE FRESCHE, BILANCIATE DA

VIVE NOTE MEDITERRANEE, PESCA, ANANAS E

CAMOMILLA. EQUILIBRATO E FINE AL PALATO,

GRAZIE AD UNA BEN DOSATA ACIDITA, € 22

FINA KIKE TERRE SICILIANE IGP

DAL COLORE GIALLO PAGLIERINO CON RIFLESSI
DORATI, IL PROFUMO RICORDA SPEZIE E FRUTTA
CANDITA. IL GUSTO DI QUESTO VINO E PIENO ED
INTENSO. EMERGONO NOTE FRUTTATE E FIORATE
CON SENTORI DI SPEZIE ANCHE AL PALATO.



VINO ETNA BIANCO TORNATORE

VINO DAL COLORE GIALLO PAGLIERINO CON
LEGGERI RIFLESSI VERDOGNOLI CHE PROPONE
NOTE MINERALI CON SENTORI MENTOLATI TIPICI
DEI VINI DI ALTEZZA, MELA VERDE CON PROFUMI
PRIMARI CARATTERISTICI DELLA VARIETA.

VINO PASSOBIANCO FRANCHETTI

A DIFFERENZA DELLA MAGGIOR PARTE DEI VINI
BIANCHI DELL'ETNA, IL PASSOBIANCO E PRODOTTO
CON LO CHARDONNAY IN PUREZZA. QUESTO HA
FATTO SI CHE SI POTESSE DAR VITA AD UN VINO
DAL GRANDE POTENZIALE DI INVECCHIAMENTO,
ALLA PARI DEI GRANDI BIANCHI DI BORGOGNA.

NOTE DI BIANCO LA VALIGIA DI
BACCO

COMPLESSO NELLA SUA SEMPLICITA, NOTE DI
BIANCO E ELEGANTE COME IL SUO VIGNAIOLO,
ALESSANDRO VIOLA. LE NOTE ERBACEE
COMPLETANO UN FINALE LUNGO E IODATO. LA
VARIETA E IL GRILLO, FERMENTATO
SPONTANEAMENTE E SUCCESSIVAMENTE
AFFINATO PER 6 MESI SUI LIEVITI

€ 40

€ 50




LAVI BRUT
COOPERATIVA SICILIANA COLOMBA BIANCA

DENOMINAZIONE DEL VINO: BRUT NATURE

CHARDONNAY

COLORE: DORATO

OLFATTO: IL PERLAGE E FINE E PERSISTENTE ED

IL BOUQUET FRESCO, CON NOTE FRUTTATE DI

MACEDONIA

PALATO: SECCO, SAPIDO E FRAGRANTE, E UNO

SPUMANTE PIACEVOLE E GUSTOSO DA BERE. € 22

LAVI NERO D'AVOLA ROSE

COOPERATIVA SICILIANA COLOMBA BIANCA

DENOMINAZIONE DEL VINO: NERO D'AVOLA

ROSE

COLORE: ROSA BRILLANTE

OLFATTO: UN VINO GIOVANE, FRUTTATO,

FACILE DA BERE CON NOTE DI BACCHE ROSSE,

FRESCO E DELICATO, VIVACE E ARMONICO

PALATO: IN BOCCA RIMANE SAPIDO CON UNA

LUNGA E PIACEVOLE PERSISTENZA. € 23

ALMERITA BRUT CHARDONNAY
100%

COLORE: TIPICAMENTE PAGLIERINO,

ATTRAVERSATO DA UN PERLAGE DI GRANA FINE

OLFATTO: AL NASO SI AVVERTONO NOTE DI

FRUTTA TROPICALE, IMPREZIOSITE DA NUANCES

BURROSE E LIEVI TOCCHI CHE RIMANDANO Al

LIEVITI

PALATO: ALL'ASSAGGIO E DI BUON CORPO, FINE E
CREMOSO, CON UN SORSO CONTRADDISTINTO DA

UNA PIACEVOLE FRESCHEZZA. € 50




ALMERITA BRUT ROSE PINOT NERO
100%

DENOMINAZIONE DEL VINO: SPUMANTE BRUT ROSATO

DOC SICILIA

COLORE: ROSA ANTICO

OLFATTO: NOTE DELICATE DI FRUTTA ROSSA, CON

PIACEVOLE FINALE DELICATO DI MIELE E CROSTA DI PANE
PALATO: MINERALE, DELICATO, EQUILIBRATO, FINE,

ELEGANTE E DI GRANDE CLASSE. € 60

EXTRA BRUT METODO CLASSICO
BIANCO

CRISTO DI CAMPOBELLO.

DELICATO COLORE GIALLO PAGLIERINO, CON

LEGGERISSIME SFUMATURE VERDOLINE. PERLAGE FINE ED
ELEGANTEMENTE PERSISTENTE. FRAGRANTI PROFUMI DI

CROSTA DI PANE, CON NOTE FLOREALI DI GINESTRA E

SENTORI FRUTTATI DI PESCA, PERA, AGRUMI E MACCHIA
MEDITERRANEA. PIACEVOLE E CREMOSO IN BOCCA, CON

RITORNI FRUTTATI E SENSAZIONI MANDORLATE. € 50

BLANC DE NOIRS DOSAGGIO ZERO

LO SPUMANTE METODO CLASSICO DI DIVELLA E UN BLANC
DE NOIRS DI GRANDE CARATTERE E PERSONALITA.
REALIZZATO CON SOLE UVE PINOT NERO, FERMENTA IN
BARRIQUE E RIPOSA A LUNGO SUI LIEVITI DANDO VITA A
PROFUMI DI LIEVITO, FIORI BIANCHI E CROSTA DI PANE; IN
BOCCA E SECCHISSIMO, MORBIDO, RICCO E AVVOLGENTE. € 50




CONTADI BRUT

FRANCIACORTA BRUT COME VIBRAZIONE DI LUCE,
COME MOVIMENTO E TRASFORMAZIONE. BOLLICINE
CHE COMUNICANO GIOIA E TRASGRESSIONE.
UN'ESPLOSIONE DI SENSAZIONI CHE DANNO PIACERE
E COLORE ALLA VITA. PROTAGONISTA E L'UOMO CON
IL SUO PENSIERO E IL SUO PROGETTO. CON LA SUA
INTERPRETAZIONE DEL TERRITORIO INDAGATO IN
TUTTE LE SUE VARIETA PIU TIPICHE CHE
CONFLUISCONO NEL BICCHIERE, SMUSSATE DEI LORO
ECCESSI| ED ESALTATE NELLE LORO VIRTU.

FIORI BIANCHI NEL BOUQUET CHE INCEDE FRESCO E
LUMINOSO CON AVVOLGENTI RICHIAMI FRUTTATI E
SFUMATURE DI ANICE, TORRONCINO E MIELE. UNA
FRESCHEZZA CHE S| RIPROPONE AL PALATO SAPIDA,
PIENA E POLPOSA. E IL RICHIAMO ALL'INFANZIA
DELL'AGRUME CANDITO, IL PIACERE ALCHEMICO DI
CALDE NOTE SPEZIATE CHE SFUMANO NEL FINALE
CON ACCENTI DI LIQUIRIZIA E CANNELLA. E LA
SUGGESTIONE GIOIOSA DI SENSAZIONI GUSTATIVE E
OLFATTIVE PERCEPITE CON GLI OCCHI.

BT 375 ML € 18,00
BT 750 ML € 35,00
BT 1500 ML € 80,00




BELLAVISTA ALMA GRANDE CUVEE

QUESTA CUVEE RAPPRESENTA L'ESSENZA DELLA
FRANCIACORTA E L'IDEA DI ARMONIA DEI METODO
FRANCIACORTA FIRMATI BELLAVISTA. E REALIZZATA
CON UVE CHARDONNAY IN PREVALENZA, QUINDI
PINOT NERO E UNA PICCOLA QUOTA DI PINOT BIANCO.
IN CANTINA VIENE ASSEMBLATA DA MANI SAPIENTI, A
PARTIRE DA NUMEROSE SELEZIONI DI VENDEMMIA E
ALCUNI VINI DI “RISERVA” DI ANNATE PRECEDENTI,
TESORO INDISPENSABILE PER PERPETUARE NEL TEMPO
LO STILE DELLA CASA. ALTRO FATTORE DECISIVO E LA
FERMENTAZIONE E L'ELEVAGE DI PARTE DEI VINI BASE
IN PICCOLE BOTTI DI ROVERE BIANCO, CAPACI DI
APPORTARE INTENSITA E COMPLESSITA. IL COLORE
DEL VINO E PAGLIERINO CON RIFLESSI VERDI, IL
PERLAGE FINE E CONTINUO. AMPI E AVVOLGENTI, |
PROFUMI SPAZIANO DALLA FRUTTA MATURA Al FIORI
FRESCHI, FINO A NOTE DI VANIGLIA E PASTICCERIA. IN
BOCCA E SAPIDO E COMPLETO, FRESCO E VIBRANTE,
DECISAMENTE COERENTE SUL PIANO AROMATICO.
FINALE LUNGO E ARMONICO.

BT 375 ML € 25,00
BT 750 ML € 50,00
BT 1500 ML € 150,00




BELLAVISTA ALMA GRANDE CUVEE ROSE

IL PERLAGE E PIACEVOLMENTE FINE E RAFFINATO.
DINAMICO Al LIMITI DELL'ESUBERANZA NEL FORMARE LA
CORONA. IL COLORE E QUELLO REGALE DELL'ORO ROSA
ANTICO, DELICATO E DI ESTREMA ELEGANZA. IL PROFUMO E
AMPIO ED E CONTRADDISTINTO DA FRAGRANTI NOTE DI
FIORI BIANCHI MEDITERRANEI CHE SI ARMONIZZANO A
SENTORI DI AGRUMI BEN MATURI. IL BOUQUET
PREDOMINANTE E CARATTERIZZATO DA UN RARO INCONTRO
TRA NOTE FRESCHE E INTENSE DI FRUTTA A PASTA GIALLA,
PESCA NETTARINA E LITCHI, E GENEROSI ACCENTI DI BACCA
ROSSA, MELOGRANO E SAMBUCO ROSA. DELICATI ACCORDI
DI CIOCCOLATO BIANCO, CACAO, MANDORLA E MARZAPANE
SORPRENDONO GRADEVOLMENTE. SAPORE PERFETTAMENTE
CORRISPONDENTE AL NASO. SOTTILMENTE SETOSO,
AVVOLGENTE E LUNGO. LA SUA STRUTTURA, ESTREMAMENTE
FINE, E UN DELICATO INTRECCIO CHE PERDURA NEL TEMPO.
UNA TRAMA CHE SOTTENDE UNA LEGGEREZZA UNICA.
LUNGA LA SUA PERSISTENZA. UN SORSO SIMBOLO DI
FRESCHEZZA.

BT 750 ML€ 60,00




CHAMPAGI

DE RUINART ROSE

COLORE: ROSA LEGGERMENTE GRANATO, CON
RIFLESSI

ARANCIATI E PERLAGE VIVACE E PERSISTENTE.
OLFATTO: FRESCO E DELICATO AL NASO, CON
SENTORI

DI PICCOLI FRUTTI ROSSI E NOTE DI MELOGRANO.
PALATO: NITIDO E RICCO IN DEGUSTAZIONE,
CON IL FRUTTO CHE SI ESPRIME PIENAMENTE E
UNA FINITURA CHE RICHIAMA L'AGRUMATO DEL
POMPELMO ROSA.

€ 180

DE RUINART BLANC DE BLANCS

COLORE: GIALLO PALLIDO CON RIFLESSI DORATI E

VERDI.

OLFATTO: AL NASO, IL BOUQUET E INTENSO E RIVELA

AROMI DI FRUTTA FRESCA, DOPO L'AERAZIONE

GLI AROMI FLOREALI SI ESPRIMONO SU NOTE DI

FIORI

DI TIGLIO E DI PESCA BIANCA.

PALATO: AL PALATO, L ATTACCO E MORBIDO,

ROTONDO

E ARMONIOSO; IL FINALE E MINERALE. € 169

S N




CHAMPAGNE

LAURENT- PERRIER ROSE

COLORE: ROSA SALMONE BRILLANTE.

OLFATTO: FRUTTI ROSSI ED ERBE AROMATICHE.
PALATO: FRESCO, SOTTILE, DELICATO, AROMATICO,
CON UN FINALE MOLTO LUNGO.

LAURENT-PERRIER LA CUVEE

COLORE: ORO PALLIDO, BOLLICINE FINI, CORDONE
DI SCHIUMA PERSISTENTE.

OLFATTO: PROFUMO DELICATO CON AROMI DI
AGRUMI FRESCHI E FIORI BIANCHI.

PALATO: NOTE DI PESCA DELLA VITE E FRUTTI
BIANCHI.

€ 140

€ 100




